60.- DAL MAKHONI 95:-
Tre sorter linser med smorkfriista kayddor i god sas (mild)
61.- DAL SAMBAL 95:-
Skalade drt halvar tillagad med sambal masalla {lie stark)
62.- MOTOR PONIR 95:-
Grona drtor tillagad med hemlagad férsk ost (medium)
63.- BHINDI BHAJI (OKRA) 95:-
En vitaminrik gronsak (ladies fingers) tillagad med
tomat och currysis

64.- MUSHROOM BHAJI 95:-
Champignoner tillagade i god kryddasis

65.- SOBZI KOFTA 95:-
Blandade gronsakbullar i tomat och curry sis

66,- VEGETARISK KORMA 95:-
Blandade prénsaker med gridde. russin och ndtter
BIRJANI RATTER:

67.- CHICKEN/LAMM/BIFF BIRJANI 120:-
Kyckling, lamm eller biff tillagad med safran ris,
cashewndtter, russin och 16k, toppade med rostad
lok och persilja. Sas tillkommer vid sidan

68.-VEGETARISK eller RAKOR BIRJANI 105:-
Blandade gronsaker eller rikor tillagad med safran
ris, 16k, russin och paprika. Sas tillkommer vid sidan

69.- STEKT SAFRAN RIS 25:-
Blandade med persilja
BARNMENY: .
70.-KYCKLING KOTTBULLAR 60:-

Med pommesfrit eller ris

71~ KYCKLING ciier LAMM BIRJAN  65:-
Mild kycklingfilé eller lammfilé med mildraste
cashewndtter sds och russin.

BALTI RATTER:

72.- CHICKEN/LAMM TIKKABALTI  120:-
Marinerad kyckling eller lammfilé tillagad med balii
kryddor i 18k och paprika serveras med heta jiirnform
73.- MIXED BALTI 130:-
Marineread och grillad kyckling/lammfilé och vitlok
marinerad kyckling filé tillagad med balti kryddor
med 18k och paprika serveras med heta jirnform
74.- PROVANCALE BALTI 120:-
Vitlsk marinerad kycklingfilé tillagad med 16k och
paprika, serveras med heta jarnform

75.- KUNGS RAKOR BALTI 165:-
Marinerad prillad kungsrikor tillagad med 1ok och
paprika med balti masalla, serveras med heta jirnform.
76.- RAKOR SPENAT BALTI 115:-
Rikor tillagad med spenat i balti kryddor, serveras
med heta jarnfrom

77.- VEGETARISK BALTI 105:-
Blandade grénstker lagad med balti kryddor, serveras
med heta jirnform

TALI RATTER:Thali iir en special utformat
servering fatt inneldller flera smda ritier

78.- KYCKLING THALI 150:-
Tre smériitter: Marinerad Kycklingfilé, Kyckling
Curry och Grillad Kycklingklubba med exotisk sés
och en lerugns bréd

79.- LAMM THALI 160:-
Tre smaritter: Lamm Curry, Lamm Sambal. Grillat
lammfilé med exotiska sds och indisk lerugns brid
80.- PROVENCALE MIXWED THALI  150:-
Tre smdrdtter: Vitlok marinerad kycklingfilé,
matinerad kycklingtikkafilé och lammfilé med special
exotisk sds och lerugns bréd

81.- MIXED THALI 155:-
Tre smérdtter: Marinerad grillad scampi, Marinerad
kycklingtikka och lammfilé med exofisk sis och
lerugns bréd

82.- RAKOR THALI 150:-
Tre smarédtter: Rikor curry, rdkor sambal och
marinerad ech grillad scampi med lerugns bréd och
sas

83.- VEGETARISK THALI1 140:-
Tre smérditter: vegetarisk bullar, vegetarisk gryta.
Linser och indisk brdd

BROD: Indisk lerugns brod

84.- TIKKA NAAN 30:-
Marinerad kyckling tikkafilé inbakad bréd

85.- SADA NAAN 15:-
Griddas i tandooriugn, mild neutral smak

86.- PARATHA 25:-
Smorstekt bréd

87.- LASNI NAAN 20:-
Delikat brod smaksatt med vitlok

88.- MASALLA NAAN 20:-
Brod med sesamfron

89.- KIMA NAAN 25:-
Kimaférsinbakat bréd

90.- PANIR NAAN 25:-
QOstinbakat brid

91.- TANDOORI ROTI 20:-
Brod, grdddas i tandooriugn

92.- PESWARI NAAN 25:-

Lerugnsbrod griddas med russin och kokos
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Oppettider: Man-fre: 11:00 - 23:00
Lar: 16:00 - 23:00
Sén/Helg: 16:00 - 22:00

Boka bord och avhamtning
tel: 08 612 18 00
Bestkadress
Surbrunnsgatan 39

113 48 Stockholm




FORRATTER
1.- SOMOSA 25:-

Indisk grénsakspirog med myntsds vid sidan

2.- PAKORA 25:-
Friterade aubergin och blomkal med mynisés vid sidan
3.- PADADAM 25:-
2 st .tunt inclisk kryddat hdrt et brod med mango chatney
4.- PASTRY, 2st. 40:-
Friterad tundeg fylld med latt kryddat kéttfirsfylining

5.- TOMAT SOPPA 35:-
Soppa gjord pé firska tomater, delikat
6.- DAL SOPPA 35:-

Linser smaksatt med koriander och delikatesskryddor
7.~ TIKKA SALLAD 65:-
Marinerad och grillad kycklingfilé bitar med special sallad
8.- RASMI KABAB 35:-
Litt kryddade k&itfarskbiff serveras med it stekt dgg

VARMRATTER (Ris och sallad ingér till alla
varmrétter) Tandoori- & sizlarétter: Grillade
Iikerheter direkt fran vir lerugn. Sizlar ritterna
serverar vi med en special rpkande het jirnform
direkt pi bordet med biidd av ik toppade med fiirsk
paprika och exotiska sis

9.- TANDOORI CHICKEN 105:-
Kyckling klubba marinerad i yogurt och tandoori
krydda och grillade i lerugn

10.-TANDOORI CHICKEN SIZLAR 110:-
Marinerade och grillade kyckling klubba, serveras
med rykande heta, smorfrésta jirnform
11.-CHICKEN TIKKA SIZLAR 135:-
Kycklingfiléer marinerad med tikka och tandoori
masalla med yogurt och grillade i lerugn, serveras
med rykande heta smérftista jirnform

12.- LAMM TIKKA SIZLAR 145:-
Lammfiléer marinerad med tikka och tandoori
masallamed yogurt och grillade i lerugn och serveras
med smorfrista jarnform

13.- KUNGS RAKOR SIZLAR 160:-
Jétte rikor marinerad med tikka och tandoori masaila
med yogurt och grillade i lerugn och serveras med
smarfrésta jarnform

14.- MIXED SIZLAR 1 165:-
Yogurt och krydd marinerad kycklindfilég,
lammfile och jitte rikor grillad serveras med heta
smorfrasta jarnform

15.- MIXED SI1ZLAR II 140:-
Yogurt och krydd marinerad kycklingfilé och lammfilé
grillad i lerugn, severas med heta smérfridsta jérnfom

16.- MIXED SIZLAR 1K 140:-
Vitlok marinerad kyckiingfilé, yogurt och krydd
marinerad kycklingfilé och lammfilé serveras med
heta smorfrasta jarnform

17.- SHIK KEBAB SIZLAR 125;-
Marinerad och grillad lammfirs rullar serveras med
special sallad i rykande heta jarnform

18.- PROVENCALE SIZLAR 140:-
Vitlok marinerad kycklingfiléer grillad i Tandoori
ugn och serveras rykande heta smérfriista i jimform
19.-VEGETARISK SIZLAR 130:-
Férsk grénsak bullar med mashroom serveras

Alla Tandoori & Sizlar riitter serverad med
exoltisk sds

BUTTER MASALLA:

Butter Masalla ritter &r blandade med en tomat
sis och cashewndttersds med smiorfrista kryddor.
20-KYCKLING TIKICA BUTTER MASALLA 125:-
Kyckling filé marinerad med tikka masalla och
grillade i lerugn och tillagade med smorfrista
kryddor

21,-LAMMTIKKA BUTTER MASALLA 135:-
Marinerad grillad lammfile doppade i smirfisista keyddor
22.-KUNGS RAKOR BUTTER MASALLA 160:-
Marinerad jitte riikor grillade i lerugn, serveras med
smirfrista krydoor

23-PROVENCALE TIKKABUTTER MASALLA 115:-
Vitlsk marinerade kyclingfiléer grillade i lerugn
doppade i smorfrista kryddor

KARAI RATTER:

Karai iir en djupt severing jirnfiitt som vi serveras
heta och frdsande pi bordet

24.- CHICKEN eller LAMM KARAI 120:-
Marinerad och grillad kycklingfilé eller lammfilé
tillagad med l&k, paprika och stark eller mycket stark
sds, serveras frisande i varmt jirnform

25.- PROVENCALE KARALI 120:-
VitSk marinerad kyclingfiléer tillagad med Itk
och paprika i stark eller mycket stark sas, serveras
med het jarnform

26.- KUNGS RAKOR KARAI 160:-
Marinerad och grillade kungsrikor tillagad med
16k och paprika i stark eller mycket stark sds,
serveras med het jirnform

27.- RAKOR KARA! 110:-
Rikor tillagad med blandade grénsaker serveras
med het jarnform (stark eller mycket stark)

LIME OCH MYNTA KARAI RATTER:
Serveras med jirnfatt valfri medinm eller stark
28.- CHICKENLAMM LIME TIKKAKARAI 125:-
Marinerad och grillad kycklingfiléer eller lammfiléer
tillagad med lime sds i 16k och paprika

29.- CHICKEN/LAMM eller LAX MYNTA
KARAI 120:-
Marinerad och grillad kycklingfiléer/lammfiléer eller
laxfiléer tillagad med myniasés i 18k och paprika

CURRYRATTER:Ritterna dr valfri kyclingfilé,
lammfilé eller biff

30.- CURRY 105:-
Kéttgryta tillagad med firsk kryddor i god currysés
31.- SAMBAL MASALLA 110:-
Kéttgryta med svag citronsmak och Sambal
Masalla (lite stark)

32.- VINDALOO 110:-
Sydindisk gryta med Vindaloo pastesas (mycket stark)

33.- PALAK GHOST 110:-
Kottgryta med spenat i god currysés
34.- SOBZI GHOST 110:-

Kdottgryta med blandade gronsaker { god currysés
35.- BHUNNA 116:-
Specialkryddad kottgryta i god tjock sds med I8k
36.-MADRAS MASALLA 110:-
Kéttgryta tillagad med Madras Masalla (srark)
37.- KASHMIRI MASALLA 110:-
Kéttgryta tillagad med kashmiri Masalla (stark)

SPECIALA KYCKLING RATTER

38.- CHICKEN DOPIAZA 110:-
Kycklingfilé tillagad med stekt 16k i tjock sis (mycket
stark)

39.- CHICKEN BASONTI 110:-
Grilllade krossad kycklingfilé i gryta (mycket stark)
46.- CHICKEN ADRAK 110:-
Nordindisk kyckling curry med en distinkt smak
av ingefira

41.- CHICKEN KORMA 110:-
Delikatess gryta med griidde, russin och nitter
(alltra mildast)

42~ HOT CHILI CHICKEN PEPPAR 11(;-
Kyckling (benfri) tillagad med tomater, grén
chilipeppar och chilisfs med firska kryddor prycker stark)
43.- CHICKEN TIKKA BHUNNA 120:-
Marinerad och grillad kycklingfiléer tillagad med 18k i
en special kiydd s@s (medium, stark eller mycket stark)

SPECIALA LAMMGRYTA:

44.- KOFTA 10:-
Lammfirs ruflar tillagade i god yvogurt sds med olika
kryddor, sedan doppade i god curry sds fmedium)
45.- LAMM TIKKA CHILI MASALLA 135:-
Marinerad och grillad lammfiléer tillagad med
chili picklessas (stark)

46.- RUGAN ZOSH 110:-
Nordindisk gryta tillagad med yoghurtsas
(mmedium)

47.- MUTTON KORMA 110:-
Delikat gryta med yoghurtsés och russin (allra
mildaste)

48.- LAMM DOPIAZA 110:-
Lammgryta tillagad med stek 15k i tjock sés
(mycket stark)

SPECIALA BIFFGRYTA:

49.- SOUTHERN BIFF 11:-
Gryta tillagad med kokosmjslk (medium)

50.- BIFF DOPIAZA 110:-

Biff Tillagad med stekt 16k i tjock sds (mycket stark)
51.- BIFF PASANDA BADAMI 110:-
Biff curry tillagad med Pasanda Masalla och
mandelsés

RAKOR OCH FISK CURRY:

52.- RAKOR CURRY 110:-
Rikor tillagade i curry sés (medium)
53.- LAX BHUNNA 110:-

Laxfilé tillagad med tomat och currysés emedium)
54.- ZEHENGA MASALLA 115:-
Jétte rékor tillagad med tomat och currysis
med extra specialkryddor

55.- RAKOR PALAK 110:-
Rékor tillaga med spenat i god sé&s (medium)

VEGETARISKT RATTER:

56.- ALO GOBI 95:-
Potatis och blomkal tillagad i curryblandad
yoghurtss (medium)

57.- GOBI KASHMIRI 95:-
Blomkal tillagad med stark kashmiri sés (stark)
58.- PALAK PONIR 115:-
Spenat tillagad med hemlagad ost i god tomat
och curry sds (mild)

59.- VEGETARISK GRYTA 95:.
Blandade gronsaker i tomat och god currysis
(medium)



